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Tecnologías para los Objetivos del Desarrollo Sostenible 
Fin de la Pobreza



Ablandamiento de 
fibras para la 

elaboración de 
papel amate

Hasta el siglo pasado,como materia prima para la
elaboración de papel amate se utilizaban cortezas
relativamente suaves; sin embargo, la demanda de
papel amate en las últimas décadasprovocó una
escasezde los árboles de donde se obtenían y se
recurrió a otras especiescon cortezasmás duras y
difícilesde manejarcon las técnicastradicionales,así
queseutilizasosacáusticaparaablandarlas,lo queha
ocasionadola contaminaciónde losríosaledañosa los
lugaresde produccióndel papelafectandola saludde
lascomunidades.
En la UAM se ha desarrolladoun proceso para el
ablandamientode las cortezasdifícilesde tratar que
combina métodos mecánicosy biológicos para la
produccióndepapelamate.

Biotecnología

Ingeniería de Procesos e Hidráulica

Paz Alejandra Quintanar Isaías, María Berenice Jarquín 
Pacheco y Sofía Gabriela Gutiérrez Pérez, entre otros

Título de patente número: 372292

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Situación de la propiedad industrial

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Básicas e Ingeniería

Más información al reverso
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Ablandamiento de 
fibras para la 

elaboración de 
papel amate

Elprocesono afectael medio ambienteni la saludde
quienes lo llevan a cabo porque no se utilizan
sustanciasquímicasy serealizaen menostiempo que
losmétodostradicionales.
Elpapelamateresultantepresentauna buenacalidad
debido a que se conservanlas fibras en forma de
hebras,tiene unatextura rugosacaracterísticade este
tipo depapely preservaun colorcaféveteado.
Es un proceso limpio ya que no se utilizan agentes
químicos,por lo que no impactael entorno ecológico
ni social.
La elaboración de papel amate aún con cortezas
difícilesde tratar siguesiendouna fuente de ingresos
en comunidades rurales donde se conserva esta
tradición.

Descripción
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Larvicidaorgánico

Mezcla de origen botánico a partir de semillas de
papayavariedadmaradol(Caricapapaya) que,en una
composición definida de tres ingredientes: ácido
oleico, ácido palmítico y ácido esteárico puede
utilizarseen el control de plagasde cultivos u otros
usosagroindustrialescomo insecticidapara plagasen
etapa larvariay logra hastaun 90% de mortalidad. El
procedimiento para la obtención de esta mezclaes
muysencillo. Noestóxicopor víaoral hastadosisde 4
g/kgen ratasWistarmachoso hembras.

Agrícola y Ganadera

Sistemas Biológicos

María Salud Pérez Gutiérrez, Miguel Ángel Ramos 
López y Miguel Ángel Zavala Sánchez, entre otros

Título de patente número: 307641

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Xochimilco
División de Ciencias Biológicas y de la Salud
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Situación de la propiedad industrial



Estecompuesto,se obtiene de una planta nativa del
noroeste de México (Krameria cytisoides), ha
mostrado actividad insecticida, por lo que su uso
evitaría el abuso en el manejo de insecticidas
químicospara el control de las plagasque afectan
cultivos de importancia económica y ocasionan
contaminación y resistencia a esos productos. El
empleode estasustanciaesunaalternativaefectivay
biodegradable,provocaen las larvasuna mortalidad
de hasta100%y de 75%en laspupas; además, puede
prolongarla faselarval significativamente,inhibiendo
el desarrollode lasplagas

Sistemas Biológicos

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Xochimilco
División de Ciencias Biológicas y de la Salud

Insecticida natural 
a partir de 

Krameriacytisoides

Agrícola y Ganadera 

Miguel Ángel Ramos López, María Salud Pérez 
Gutiérrez y Miguel Ángel Zavala Sánchez, Cuauhtémoc 

Pérez  González y Ernesto Sánchez Mendoza

Título de patente número: 353866
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Situación de la propiedad industrial



Producción de 
hongos 

entomopatógenos
con calidad 
mejorada

Esteprocesosimplificala producciónde hongoscuyas
esporasse utilizan como plaguicidasbiológicospara
controlar plagas en cultivos agrícolas. Entre las
ventajas de este proceso es importante mencionar
que es compatible con la agricultura orgánica,
aumento en la resistenciade las esporasa factores
ambientalesy su eficienciaen el campo; reduce las
mermaspor almacenamiento; disminuyeo elimina la
contaminaciónde cultivos por plaguicidasquímicos;
además,no se requierenmodificacionessignificativas
al procesoactualmenteutilizado.

Agrícola y Ganadera

Biotecnología

Octavio Loera Corral, José Francisco Miranda 
Hernández, Gerardo Saucedo Castañeda, Gustavo 
Viniegra González y Miguel Ángel Castillo Minjarez

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud

Solicitud de patente en trámite: MX/a/2014/007853 y MX/a/2018/014206 
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Recubrimiento 
para la 

conservación 
poscosecha de 

frutas y hortalizas

Esteesun recubrimientobiodegradableque prolonga
la vida poscosechade frutas y hortalizas, de bajo
costo, elaborado con materias primas de origen
natural (por ejemplo: quitosano)en combinacióncon
un complejo elaborado con pectina. Previene la
evaporación de la humedad y tiene efecto
antioxidantesobrelasfrutasy hortalizas.
Lanovedadde esterecubrimientoesqueseproducea
partir de compuestos naturales, biodegradables,
inocuos,bioactivosy de fácil aplicación,que mantiene
la calidad poscosechade frutas y hortalizaspara su
consumoen fresco,que sirve como alternativa a los
métodos convencionalesde conservacióncomo la
refrigeración, la modificación de atmósfera o
conservadoresquímicos.

Agrícola y Ganadera

Biotecnología

Concepción Keiko ShiraiMatsumoto, Carmen Leticia 
Hidalgo Mujica, Carmen Guadalupe Hernández 

Valencia y Jorge Barrera Guevara

Título de patente número: 390151

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Situación de la propiedad industrial

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud
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Molinos de maíz 
sustentable

Este grupo de investigadores,preocupado por los
problemas que enfrenta la industria del maíz y la
tortilla, ante la disyuntivade la produccióntradicional
y la necesidad de disminuir los efluentes
contaminantes, de mejorar su rendimiento y de
disminuir sus costos para mantenerse rentable, ha
desarrolladodiferentespropuestaspararesolverestos
problemasmanteniendoel procesoy, sobre todo, el
productotradicional.
Estas propuestas consisten en pequeñas
modificacionesal proceso,que permiten el reusodel
agua de cocción del maíz (nejayote), la
reincorporación de los sedimentos para agregar
humedaden lugardeaguay el usodelgasproducido

Alimentos y bebidas

Biotecnología

DŜǊŀǊŘƻ wŀƳƝǊŜȊ wƻƳŜǊƻϞΣ DǳǎǘŀǾƻ ±ƛƴƛŜƎǊŀ 
González e Ignacio González Martínez

Títulos de patente número: 299009, 357310  y 373010

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Más información al reverso

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud
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Molinos de maíz 
sustentable

durante la combustiónpara neutralizarel residuode
nejayotecon el propósitode que esté en condiciones
de desecharlo al drenaje con un menor impacto
ambiental.
Comoresultadode estasmodificaciones,también se
sustituye totalmente el agua potable para el lavado
del maíz, se mejora el rendimiento en un 4%, se
disminuye el 20% del nejayote para desechary se
disminuyela cantidadde gasde combustiónemitido
al ambiente. Es decir, se disminuyen tanto los
efluentes contaminantescomo los costos, haciendo
más rentable el procesoy conservandoel producto
tradicional.
Estapropuestase complementócon la aplicaciónde
una descargaeléctricaal nejayote,de tal maneraque
el nejayoteresultantecumplecon lasnormaspara su
disposiciónal drenaje. Estatécnicaes fácil de aplicar,
su mantenimientoes sencillo,de bajo costo y puede
ser implementadaen pequeñosmolinossinnecesidad
de mano de obra especializada,no requiere de
grandesespaciosparasu instalacióny no emite malos
olores.
Otra propuestade este grupo, logra el cocimientode
los granosde maíza menorestemperaturas,entre 48
y 65°C,aprovechandoademás,lasfuentesalternasde
energía, con lo cual se disminuye el consumo de
combustible y se obtienen masa y tortillas con la
mismacalidadqueconel procesoconvencional.

Descripción

Continua información
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Producto de maíz 
nixtamalizadoy 
fermentado con 
bacterias lácticas 

probióticas

Este producto de maíz nixtamalizadoy fermentado
con bacterias lácticas probióticas, cuenta con
potencial para utilizarse como materia prima en la
formulaciónde diversosalimentoscomoproductosde
panificación,de confitería, en bebidas,botanas,etc.
Consisteen una papillade maíz,líquidao semisólida,
fermentada. Este producto tiene un sabor ligero a
nixtamaly ácido,un leve aromatipo lácteo y mejora
la digestión. Lacalidadde susnutrientes, le da mayor
valor agregado. Eldesarrolloincluyeel procedimiento
de preparación,el cual es fácilmenteadaptablea los
molinosdenixtamalpequeñosy medianos.

Alimentos y bebidas

Biotecnología

María de Lourdes Aurora Escamilla Hurtado, José  
Ramón Verde Calvo, Marco Antonio Gerardo 
wŀƳƝǊŜȊ wƻƳŜǊƻϞ ȅ DǳǎǘŀǾƻ ±ƛƴƛŜƎǊŀ DƻƴȊłƭŜȊ

Título de patente número: 323977

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud
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Alimento 
nutracéuticoa base 
de maíz y amaranto

Estees un alimento funcional tipo snack,con un
gran contenido antioxidante, hecho a partir de
maízpigmentadonixtamalizado, amarantoy fruta.
Elproductoesde fácilpreparación.

Alimentos y bebidas

Biotecnología

aŀǊŎƻ !ƴǘƻƴƛƻ DŜǊŀǊŘƻ wŀƳƝǊŜȊ wƻƳŜǊƻϞΣ  
Alma Elizabeth Cruz Guerrero, Sara HiranMorán 

Bañuelos y Carlos Jiménez Pérez

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud

Título de patente número: 377698
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Conservador natural 
microencapsulado 

para alimentos

Este es un conservador natural con capacidad
antioxidante y antimicrobiana que se obtiene al
formar microcápsulasde un extracto acuoso de
cáscara de aguacate en combinación de otro
compuesto (nisina) ampliamente utilizado en
alimentos. Esútil para la conservaciónde alimentos
envasados; evita la oxidacióny la contaminacióno el
crecimientode bacterias; especialmenteen productos
cárnicosy lácteos. El uso de este conservadorpuede
disminuirel usodeconservadoressintéticos.
Entre sus ventajas, se puede mencionar que el
conservador se encuentra encapsulado, lo cual
permite su protección ambiental (luz, oxígeno,
humedad,etc.), tiene un mejor manejo y transporte,
suliberaciónescontroladay ofreceunamayorvidade
anaquelparalosproductosen loscualesseaplica.

Alimentos y Bebidas

Biotecnología

Mariel Calderón Oliver, Edith Ponce Alquiciray 
Héctor Escalona Buendía

Título de patente número: 396860

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Situación de la propiedad industrial

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Biológicas y de la Salud

16



Dispositivo portátil 
para medir la 

calidad del agua

Electrónica

Ingeniería de Procesos e Hidráulica

Eugenio Gómez Reyes, Óscar Armando Monroy 
Hermosillo y NikolaBatinaSkeledzija, entre otros

Título de patente número: 387612

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Situación de la propiedad industrial

Este dispositivo mide la calidad del agua potable,
puede ser utilizado por las familiasen sushogaresya
que escompacto,de fácil uso,de respuestainmediata
y de bajo costo. Permite determinar si el agua
suministradapor el serviciopúblico de distribuciónde
aguapotablepuedebebersesin riesgopara la salud,o
no. Siel aguaqueseestámidiendono sepuedebeber,
seenciendeun led decolor rojo.
El dispositivo también almacenaen su memoria la
fechay hora de la medición,asícomo los parámetros
de calidaddel aguamedidosy el índicecalculado. La
informaciónalmacenadapuedetransferirseprimero, a
un celulary luegoa un servidor,vía una aplicación. El
usuariotambiénpuedeconsultarla informaciónconsu
teléfono celular y conocer las condicionesde calidad
del agua de una localidad. Se incluye carcasacon
diseñonuevo.

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Básicas de Ingeniería
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Cepa de 
Escherichiacoli con 
mutaciones para 

una alta 
producción en 
cultivos de alta 
densidad celular 
en modo de lote

Estacepa de la bacteria Escherichiacoli (E. coli) ha
sido modificada para minimizar la producción de
compuestosmetabólicosindeseables(acetato), para
incrementar la producción de ácido
desoxirribonucléicorecombinantey para la obtención
de grandes cantidades de células de dicha cepa.
Graciasa estas modificaciones,se puede tener una
producciónen modo lote empleandoconcentraciones
de fuentedecarbonodehasta200g/L.

Biotecnología

Procesos y Tecnología

AlvaroRaúl Lara Rodríguez, GheorgheManuel Borja 
Zamfir, Guillermo GossetLagarday Octavio Tonatiuh 

Ramírez Revich

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Cuajimalpa
División de Ciencias Naturales e Ingeniería

Título de patente número: 342245
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Sistema para 
el ajuste de 

implantes cocleares

En la actualidad, los implantes cocleares son
fundamentalespara las personascon hipoacusia. Sin
embargo,paraun adecuadoprocesode rehabilitación,
el médicodebeprogramarloso adaptarlosde manera
óptima.
Entre los principales parámetros que se deben
programar están: a) el umbral de percepción(nivel
ά¢έύo el sonidode volumenmásbajo que el paciente
puedepercibiry, b) el máximode confort (nivelά/έύo
sonido de volumen más alto que el paciente puede
soportar. Regularmente,esta programaciónse hace
con baseen la reacciónfísicao comunicacióncon el
paciente, pero cuando el paciente es neonato y no
conoceunasensaciónauditiva,o bien,no escapazde

Dispositivos médicos

Ingeniería Eléctrica 

Manuel Cornejo Cruz y María del Pilar Granados 
Trejo

Título de patente número: 317995

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Más información al reverso

Unidad Iztapalapa
División de Ciencias Básicas e Ingeniería
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expresarse verbal o físicamente, el método no
funcionaporque el pacienteno cuentacon un punto
dereferenciaauditiva.
Este dispositivo permite la programación
personalizadadel implante (los niveles "T" y "C") a
partir de la respuestafisiológica,registradaa travésde
un sistemade electrodos,del tejido coclearde cada
paciente,queesúnicay la emite el pacienteal percibir
sonidosreales.

Descripción

Continua información

Sistema para 
el ajuste de 

implantes cocleares
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Sistema para la 
evaluación del 

estrabismo 
mediante  
la prueba 

Hess-Lancaster

Con este sistema es posible evaluar de manera
automatizadael gradode estrabismode un paciente.
La automatizaciónde la prueba Hess-Lancastertiene
como objetivo principal obtener un resultado con
rapidezy certeza,procurandomejorar lascondiciones
que se establecenentre el especialistay el sujeto a
evaluar, ademásde reducir el número de personas
involucradasa fin de tener una prueba confiable,
sencilla y rápida, ello graciasa la digitalizaciónde
imágenesque permite hacermedicionesmásexactas
parael diagnóstico. Elequipoesdeoperaciónsencilla.

Dispositivos médicos

Electrónica

Víctor Rogelio Barrales Guadarrama, Melitón 
Ezequiel Rodríguez Rodríguezy Ernesto Rodrigo 

Vázquez Cerón, entre otros

Título de patente número: 309903

Descripción

Usos en la industria

Investigadores

Unidad Azcapotzalco
División de Ciencias Básicas e Ingeniería
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