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Descripcion

Hasta el siglo pasado,como materia prima para la
elaboracion de papel amate se utilizaban cortezas
relativamente suaves sin embargo, la demandade
papel amate en las ultimas décadasprovoco una
escasezde los arboles de donde se obteniany se

Ablandamiento de
fibras para la

elaboracion de recurrié a otras especiescon cortezasmas duras y
dificilesde manejarcon las técnicastradicionales,asi
papel amaite que seutiliza sosacausticaparaablandarlasjo que ha

ocasionadda contaminaciorde losriosaledafiosalos
lugaresde producciéndel papel afectandola saludde
lascomunidades
En la UAM se ha desarrolladoun proceso para el
ablandamientode las cortezasdificilesde tratar que
combina métodos mecéanicosy bioldgicos para la
produccionde papelamate

Mas informacion al reverso

Usos en la industria
Biotecnologia
Investigadores

Paz Alejandra Quintanar Isaias, Maria Berenice JarqL
Pacheco y Sofia Gabriela Gutiérrez Pérez, entre otrc

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Basicas e Ingenieria

Ingenieria de Procesos e Hidraulica
Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente niumero: 372292

e@ vinculacion.uam.mx Contacto:
0 s Ing. Georgina Valdespino Aguilera

Tel. 5554834000 ext. 1932
vinculacionuam gvaldespino@correo.uam.mx 5

atentes.uam.mx
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Ablandamiento de
fibras para la
elaboracion de

papel amate
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UAM

Descripcion

Elprocesono afectael medio ambienteni la saludde
quienes lo llevan a cabo porque no se utilizan
sustanciagjuimicasy serealizaen menostiempo que
los métodostradicionales

El papelamateresultante presentauna buenacalidad
debido a que se conservanlas fibras en forma de
hebras,tiene unatextura rugosacaracteristicale este
tipo de papely preservaun color caféveteada

Esun procesolimpio ya que no se utilizan agentes
guimicos,por lo que no impactael entorno ecoldgico
ni social

La elaboracién de papel amate aiun con cortezas
dificilesde tratar siguesiendouna fuente de ingresos
en comunidadesrurales donde se conserva esta
tradicion

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx E
patentes.uam.mx
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Descripcion

Mezcla de origen botanico a partir de semillas de
papayavariedadmaradol(Caricapapayg que, en una
composicién definida de tres ingredientes acido
oleico, acido palmitico y acido esteéarico puede
utilizarse en el control de plagasde cultivos u otros
usosagroindustrialescomo insecticidapara plagasen
etapalarvariay logra hastaun 90% de mortalidad El
procedimiento para la obtencion de esta mezclaes
muy sencilla No estéxico por viaoral hastadosisde 4
g/kg enratasWistarmachoso hembras

Usos en la industria
Agricola y Ganadera
Investigadores

Maria Salud Pérez Gutiérrez, Miguel Angel Ramos
Lépez y Miguel Angel Zavala Sanchez, entre otros

Unidad Xochimilco
Division de Ciencias Biolégicas y de la Salud

Sistemas Biologicos
Situacioén de la propiedad industrial

Titulo de patente niumero: 307641

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Descripcion

Estecompuesto,se obtiene de una planta nativa del

noroeste de Meéxico (Krameria cytisoide$, ha

mostrado actividad insecticida, por lo que su uso

evitaria el abuso en el manejo de insecticidas
guimicospara el control de las plagasque afectan
cultivos de importancia econdémica y ocasionan
contaminacion y resistenciaa esos productos El

empleode estasustanciaesunaalternativaefectivay

biodegradable, provocaen las larvasuna mortalidad

de hastal0®oy de 75%en laspupas ademas puede

prolongarla faselarval significativamentejnhibiendo
el desarrollode lasplagas

Usos en la industria

Agricola y Ganadera
Investigadores

Miguel Angel Ramos Lopez, Maria Salud Pérez
Gutiérrez y Miguel Angel Zavala Sanchez, Cuauhtéma
Pérez Gonzélez y Ernesto Sanchez Mendoza

Unidad Xochimilco
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Sistemas Bioldgicos

Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente nimero: 353866

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Descripcion

Esteprocesosimplificala producciéonde hongoscuyas
esporasse utilizan como plaguicidasbioldgicospara

controlar plagas en cultivos agricolas Entre las

ventajas de este proceso es importante mencionar
gue es compatible con la agricultura organica,
aumento en la resistenciade las esporasa factores
ambientalesy su eficienciaen el campg reduce las

mermaspor almacenamientpdisminuyeo eliminala

contaminacionde cultivos por plaguicidasquimicos

ademas,no se requierenmodificacionessignificativas
al procesoactualmenteutilizada

=]
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A Usos en la industria

5ol - Agricola y Ganadera

Investigadores

= Octavio Loera Corral, José Francisco Miranda
Hernandez, Gerardo Saucedo Castafieda, Gustavo
Viniegra Gonzélez y Miguel Angel Casiilinjarez

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia

Situacion de la propiedad industrial
Solicitud de patente en tramite: MX/a/2014/007853 y MX/a/2018/01420

@ vinculacion.uam.mx Contacto:
0 T Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
f@j vinculacionuam gvaldespino@correo.uam.mx 10

. .. patentes.uam.mx
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Descripcion

Esteesun recubrimientobiodegradableque prolonga
la vida poscosechade frutas y hortalizas, de bajo
costo, elaborado con materias primas de origen
natural (por ejempla quitosano)en combinaciéncon
un complejo elaborado con pectina Previene la
evaporacion de la humedad y tiene efecto
antioxidantesobrelasfrutasy hortalizas
Lanovedadde esterecubrimientoesque seproducea
partir de compuestos naturales, biodegradables,
inocuos,bioactivosy de facil aplicacionque mantiene
la calidad poscosechale frutas y hortalizaspara su
consumoen fresco, que sirve como alternativa a los
métodos convencionalesde conservacioncomo la
refrigeracion, la modificacion de atmosfera o
conservadoregjuimicos

Usos en la industria
Agricola 'y Ganadera
Investigadores

Concepcion KeikBhiraiMatsumota Carmen Leticia
Hidalgo Mujica, Carmen Guadalupe Hernandez
Valencia y Jorge Barrera Guevara

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia
Situacioén de la propiedad industrial
Titulo de patente niUmero: 390151

@ vinculacion.uam.mx Contacto:
0 T Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
f@ vinculacionuam gvaldespino@correo.uam.mx 11

. .. patentes.uam.mx
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Descripcion

Este grupo de investigadores,preocupado por los
problemas que enfrenta la industria del maizy la
tortilla, ante la disyuntivade la producciéntradicional
y la necesidad de disminuir los efluentes
contaminantes, de mejorar su rendimiento y de
disminuir sus costos para mantenerse rentable, ha
desarrolladaodiferentespropuestagpararesolverestos
problemasmanteniendoel procesoy, sobre todo, el
productotradicional

Estas propuestas consisten en  pequefias
modificacionesal proceso,que permiten el reusodel
agua de coccion del maiz (nejayote), la
reincorporacion de los sedimentos para agregar
humedaden lugarde aguay el usodel gasproducido

Usos en la industria

Alimentos y bebidas

Investigadores

DSNJ NR2 wl YNNBT w2YSNEP
Gonzalez e Ignacio Gonzalez Martinez

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia

Situacion de la propiedad industrial

Titulos de patente numero: 299009, 357310 y 373010

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Descripcion

durante la combustionpara neutralizarel residuode

nejayote con el propdésito de que esté en condiciones
de desecharloal drenaje con un menor impacto

ambiental

Comoresultadode estasmodificacionestambién se

sustituye totalmente el agua potable para el lavado
del maiz, se mejora el rendimiento en un 4% se

disminuye el 20% del nejayote para desechary se

disminuyela cantidadde gasde combustionemitido

al ambiente Es decir, se disminuyen tanto los

efluentes contaminantescomo los costos, haciendo
mas rentable el procesoy conservandoel producto

tradicional

Estapropuestase complementdcon la aplicaciénde

una descargeeléctricaal nejayote,de tal maneraque

el nejayoteresultante cumple con las normasparasu

disposicional drenaje Estatécnicaes facil de aplicar,
su mantenimientoes sencillo,de bajo costoy puede
serimplementadaen pequefiosmolinossin necesidad
de mano de obra especializada,no requiere de

grandesespaciogarasuinstalaciény no emite malos
olores

Otra propuestade este grupo, logra el cocimientode

los granosde maiza menorestemperaturas,entre 48

y 65°C,aprovechandademas Jasfuentesalternasde

energia, con lo cual se disminuye el consumo de

combustible y se obtienen masay tortillas con la

mismacalidadque con el procesoconvencional

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Descripcion

Este producto de maiz nixtamalizadoy fermentado
con bacterias lacticas probidticas cuenta con

potencial para utilizarse como materia prima en la
formulaciénde diversosalimentoscomo productosde

panificacion,de confiteria, en bebidas,botanas, etc.

Consisteen una papillade maiz,liquidao semisdlida,
fermentada Este producto tiene un sabor ligero a
nixtamaly &cido,un leve aromatipo lacteo y mejora
la digestion Lacalidadde susnutrientes, le da mayor
valor agregado Eldesarrolloincluyeel procedimiento
de preparacion.el cual es facilmente adaptablea los
molinosde nixtamalpequeiosy medianos

Usos en la industria

Alimentos y bebidas

Investigadores

Maria de Lourdes Aurora Escamilla Hurtado, José
Ramoén Verdg Calvo, Marco Antonio Gerardo
wk YNNBT w2YSNRU & Ddzad

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia

Situacion de la propiedad industrial
Titulo de patente nimero: 323977

Contacto:
Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932

gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Alimento
nutracéuticoa base
de maiz y amaranto

J vinculacion.uam.mx

6 Vinculacién UAM
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Paten
URAM,

Descripcion

Estees un alimento funcionaltipo snack,con un
gran contenido antioxidante, hecho a partir de
maizpigmentadonixtamalizadg amarantoy fruta.
Elproductoesde facil preparacion

Usos en la industria

Alimentos y bebidas

Investigadores

al ND2 !'yi2yA2 DSNI NR2
Alma Elizabeth Cruz GuerreBaraHiranMoran
Bafiuelos y Carlos Jiménez Pérez

Unidad Iztapalapa
Divisién de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia
Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente nimero: 377698

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx 15
patentes.uam.mx
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Descripcion

Este es un conservador natural con capacidad
antioxidante y antimicrobiana que se obtiene al
formar microcapsulasde un extracto acuoso de
cascara de aguacate en combinacion de otro
compuesto (nisina) ampliamente utilizado en
alimentos Estil parala conservacionde alimentos
envasadosevita la oxidaciony la contaminaciono el
crecimientode bacterias especialmentesn productos
carnicosy lacteos Eluso de este conservadormpuede
disminuirel usode conservadoresintéticos

Entre sus ventajas, se puede mencionar que el
conservador se encuentra encapsulado, lo cual
permite su proteccion ambiental (luz, oxigeno,
humedad,etc.), tiene un mejor manejoy transporte,
suliberacidnescontroladay ofreceunamayorvidade
anaquelparalos productosen los cualesseaplica

Usos en la industria
Alimentos y Bebidas

Investigadores

Mariel Calderon Oliver, Edith Ponai&uiciray
Héctor Escalona Buendia

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Bioldgicas y de la Salud

Biotecnologia

Situacion de la propiedad industrial
Titulo de patente nimero: 396860

@ vinculacion.uam.mx Contacto:
0 P LI Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
@ vinculacionuam gvaldespino@correo.uam.mx 16

. .. patentes.uam.mx
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Descripcion

Este dispositivo mide la calidad del agua potable,
puede ser utilizado por las familiasen sushogaresya
que es compacto,de facil uso, de respuestainmediata
y de bajo costa Permite determinar si el agua
suministradapor el serviciopublico de distribuciénde
aguapotable puedebebersesinriesgoparala salud,o
no. Siel aguaque seestamidiendono se puedebeber,
seenciendeun led de colorrojo.

El dispositivo también almacenaen su memoria la
fechay hora de la medicion,asicomo los parametros
de calidaddel aguamedidosy el indice calculado La
informacionalmacenadguedetransferirseprimero, a
un celulary luego a un servidor,via una aplicacion El
usuariotambiénpuedeconsultarla informaciéncon su
teléfono celulary conocerlas condicionesde calidad
del agua de una localidad Se incluye carcasacon
disefionueva

Usos en la industria
Electrénica

Investigadores

Eugenio Gomez Reyes, Oscar Armando Monroy
Hermosillo yNikolaBatinaSkeledzijaentre otros

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Basicas de Ingenieria

Ingenieria de Procesos e Hidraulica
Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente nimero: 387612

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx
patentes.uam.mx
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Cepa de
Escherichiaolicon
mutaciones para
una alta

produccion en
cultivos de alta
densidad celular
en modo de lote
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Descripcion

Estacepade la bacteria Escherichiacoli (E coli) ha

sido modificada para minimizar la produccion de

compuestosmetabolicosindeseables(acetato), para

incrementar la produccion de acido

desoxirribonucléicaecombinantey parala obtencion

de grandes cantidades de células de dicha cepa

Graciasa estas modificaciones,se puede tener una

produccionen modo lote empleandoconcentraciones
defuentede carbonode hasta200g/L.

Usos en la industria

Biotecnologia

Investigadores

AlvaroRaul Lara RodriguezheorgheVlanuel Borja
Zamfir GuillermoGosset_agarday Octavio Tonatiuh
RamireRevich

Unidad Cuajimalpa
Divisién de Ciencias Naturales e Ingenieria
Procesos y Tecnologia

Situacion de la propiedad industrial
Titulo de patente nimero: 342245

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx 19
patentes.uam.mx
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Sistema para
el ajuste de
Implantes cocleares
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Descripcion

En la actualidad, los implantes cocleares son
fundamentalespara las personascon hipoacusia Sin
embargo,paraun adecuadgprocesode rehabilitacion,
el médicodebe programarloso adaptarlosde manera
Optima.

Entre los principales parametros que se deben
programar estan a) el umbral de percepcion (nivel
a ¢ @ &) sonidode volumenmasbajo que el paciente
puedepercibiry, b) el maximode confort (niveld / 6 0
sonido de volumen mas alto que el paciente puede
soportar Regularmente,esta programacionse hace
con baseen la reaccidnfisicao comunicaciéncon el
paciente, pero cuando el paciente es neonatoy no
conoceunasensaciorauditiva,o bien,no escapazde

Mas informacioén al reverso
Usos en la industria

Dispositivos médicos
Investigadores

Manuel Cornejo Cruz y Maria del Pilar Granados
Trejo

Unidad Iztapalapa
Division de Ciencias Basicas e Ingenieria

Ingenieria Eléctrica
Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente nimero: 317995

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx 20
patentes.uam.mx
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Descripcion

Continua informacion

expresarse verbal o fisicamente, el método no
funcionaporque el pacienteno cuentacon un punto
dereferenciaauditiva

Este dispositivo permite la  programacion
personalizadadel implante (los niveles"T" y "C") a
partir de larespuestdisiologica registradaa travésde
un sistemade electrodos,del tejido coclearde cada
paciente,que esunicay la emite el pacienteal percibir
sonidosreales

Contacto:

Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
gvaldespino@correo.uam.mx 21
patentes.uam.mx
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Descripcion

Con este sistema es posible evaluar de manera
automatizadael gradode estrabismode un paciente
La automatizacionde la prueba HessLancastertiene
como objetivo principal obtener un resultado con
rapidezy certeza,procurandomejorar las condiciones
gue se establecenentre el especialistay el sujeto a
evaluar, ademasde reducir el nimero de personas
involucradasa fin de tener una prueba confiable

SlStema para Ia sencillay rapida, ello graciasa la digitalizacionde

= imagenesque permite hacermedicionesmas exactas
evaluaCIOn del parael diagnoésticoElequipoesde operacionsencilla
estrabismo

mediante
la prueba
HesslLancaster

Usos en la industria
Dispositivos médicos
Investigadores

Victor Rogelio Barrales Guadarrama, Meliton
Ezequiel Rodriguéodriguey Ernesto Rodrigo
Vazquez Ceron, entre otros

Unidad Azcapotzalco
Division de Ciencias Bésicas e Ingenieria

Electronica

Situacion de la propiedad industrial

Titulo de patente nimero: 309903

) vinculacion.uam.mx Contacto:
0 T Ing. Georgina Valdespino Aguilera
Tel. 5554834000 ext. 1932
vinculacionuam gvaldespino@correo.uam.mx 22
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